
Forni in acciaio inox per la piccola
pasticceria e panificazione

Stainless steel ovens for fine pastry and bakery products
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MECHANICAL OVEN

Economici
ed efficaci
Affidabilità e convenienza 

I forni Garbin della serie basic sono la soluzione 
ideale per le strutture che necessitano di un 
prodotto semplice e affidabile. 
La struttura di questi forni risponde agli stessi 
criteri di robustezza e affidabilità delle altre serie

di forni Garbin. 

Simple
and efficient
Reliable and advantageous

Garbin ovens of the BASIC series are the ideal 

solution for customers requiring a simple and 

reliable product.

The structure of these ovens has the same criteria 

of robustness and reliability as Garbin ovens of the 

professional series.
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Dedicato a... 
Ad ognuno il suo! 
Ottimi per prodotti da scaldare e per cotture semplici, 

i forni Garbin basic sono una scelta eccellente per 

strutture con punti caldi, per la preparazione 

di snacks, piatti veloci e piccola panetteria.

Dedicated to...
To each his (or her) own!
Great for warming products or simple cooking, 

Garbin BASIC ovens are an excellent choice for 

hot food counters, for preparing snacks, quick hot 

dishes and small bakery products. 

• Piccola pasticceria
	S mall confectionaries 

• Autogrill
	 Motorway cafés

• Bar con punto caldo
	B ars with hot food counter

• Distributori di carburanti
	 Petrol stations 

• Supermercati
	S upermarkets

• Produttori di surgelati
	 Frozen food producers
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4 teglie FORNO elettrico serie 43
4 trays electrical oven series 43

43

Dimensioni esterne (1x2x3) / External dimensions (1x2x3)	 mm

Peso / Weight	 kg

Potenza / Power	 W

Alimentazione / Power supply	V

36

2.500

230

600 x 620 x 570

	 4 posizioni  433 x 345 mm
	 Equipaggiato con 4 teglie
	 Distanza tra le teglie: 70 mm
	 Un motore

	 4 positions  433 x 345 mm
	 Equipped with 4 trays
	 Distance between trays: 70 mm
 	One motor
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4 teglie FORNO elettrico serie 43 inox
4 trays electrical oven series 43 inox

43 DX

Dimensioni esterne (1x2x3) / External dimensions (1x2x3)	 mm

Peso / Weight	 kg

Potenza / Power	 W

Alimentazione / Power supply	V

36

2.600

230

600 x 615 x 605

	 4 posizioni  433 x 345 mm
	 Equipaggiato con 4 teglie
	 Distanza tra le teglie: 70 mm
	 Un motore 

	 4 positions  433 x 345 mm
	 Equipped with 4 trays
	 Distance between trays: 70 mm
	 One motor
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4 teglie FORNO elettrico serie 43 inox
4 trays electrical oven series 43 inox

43 DX UMI

Dimensioni esterne (1x2x3) / External dimensions (1x2x3)	 mm

Peso / Weight	 kg

Potenza / Power	 W

Alimentazione / Power supply	V

36

2.600

230

600 x 615 x 605

	 4 posizioni  433 x 345 mm
	 Equipaggiato con 4 teglie
	 Distanza tra le teglie: 70 mm
	 Un motore 
	 Umidificazione manuale

	 4 positions . 433 x 345 mm
	 Equipped with 4 trays
	 Distance between trays: 70 mm
	 One motor 
	 Manual humidifier
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3 teglie FORNO elettrico serie 36 inox
3 trays electrical oven series 36 inox

	 3 posizioni  600 x 400 mm
	 Equipaggiato con 3 teglie
	 Distanza tra le teglie: 80 mm
	 Un motore con sistema “reverse”
	 Umidificazione manuale

	 3 positions  600 x 400 mm
	 Equipped with 3 trays
	 Distance between trays: 80 mm
	 One motor with reverse system
	 Manual humidifier

Dimensioni esterne (1x2x3) / External dimensions (1x2x3)	 mm

Peso / Weight	 kg

Potenza / Power	 W

Alimentazione / Power supply	V

57

4.000

400 -  ~2N - 230 on request

860 x 785 x 575

36 PX UMI
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4 teglie FORNO elettrico serie 44 inox
4 trays electrical oven series 44 inox

	 4 posizioni  600 x 400 mm
	 Equipaggiato con 4 teglie
	 Distanza tra le teglie: 80 mm
	 Due motori con sistema “reverse”
	 Umidificazione manuale

	 4 positions  600 x 400 mm
	 Equipped with 4 trays
	 Distance between trays: 80 mm
	 Two motors with reverse system
	 Manual humidifier

44 PX umi

Dimensioni esterne (1x2x3) / External dimensions (1x2x3)	 mm

Peso / Weight	 kg

Potenza / Power	 W

Alimentazione / Power supply	V

67

6.600

400 -  ~2N - 230 on request

860 x 785 x 655
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Alimentazione / Power supply	V

Peso / Weight	 kg

Potenza / Power	 W

Dimensioni esterne (1x2x3) / External dimensions (1x2x3)	 mm

230 230

33 46

1.500 1.500

600 x 605 x 925 870 x 770 x 895

83 lix 84 lix

	 83 LIX - 8 pos. 433 x 345 mm
	 Con teglia per umidificazione

With water tray for humidification

8 teglie lievitatorE INOX PER FORNI 43 INOX

8-tray-INOX PROOFER FOR OVENS 43 INOX

84 lix 83 lix 

8 teglie lievitatorE INOX PER FORNI 36/44 INOX

8-tray-INOX PROOFER FOR OVENS 36/44 INOX

	 84 LIX - 8 pos. 600 x 400 mm
	 Con teglia per umidificazione

With water tray for humidification
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Forni in acciaio inox per la cottura professionale
nella gastronomia

Stainless steel ovens for professional cooking in the gastronomy

gastronomy line
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Forni in acciaio inox per la cottura professionale
nella pasticceria

Stainless steel ovens for professional pastry baking

bakery line
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Forni a gas in acciaio inox per la cottura professionale
Stainless steel gas ovens for professional cooking

gas line

Forni a gas in acciaio inox per la cottura professionale

Stainless steel gas ovens for professional cooking

Forni in acciaio inox per la piccola
pasticceria e panificazione

Stainless steel ovens for small pastry and bakery products
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