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WIDAC, ZE GOTUJESZ
Z PASJA!

Dzigki nowemu lcon masz gotowanie w garsci.

Jest niezmiernie prosty, ale wyposazony w wiele funkciji, dzigki kiérym zaoferujesz
swoim klienfom wszystko to, czego tylko zapragng, poczynajgc juz od $niadania.
Kazdy tryb pieczenia jest intuicyjny i uaktywnia sie natychmiast. Wystarczy, ze
dodasz odrobine pasji i kreatywnos$ci, a smakowite potrawy podbijg serca
wszystkich Twoich klientow. Wzboga¢ kuchnie o Icon, system pieczenia Made in
ltaly, kiérzy przeobrazi Twoj lokal w prawdziwy raj dla smakoszy.
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WSZVYTKO JEST JUZ GOTOWE, WYSTARCZY JEDEN DOTYK.

Dzieki funkcji Touch & Cook jest dostepnych
dziesigé gotowych programéw pieczenia.
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10 przepiséw do
natychmiastowego
wykonania za pomocg ‘
funkciji Touch & Cook Panel sterowania
elektronicznie sterowany
funkcjg Touch.

Przetqcznik Scroll

& Push

Dzieki zastosowaniu bardzo intuicyjnych ikon, ergonomia panelu sterowania lcon
umozliwia natychmiastowq i bardzo prostg obsfuge.
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W KZDYM SZCZEGOLE MADE IN ITALY.

legancki i funkcjonalny design, podkres$lajgcy
Twéj profesjonalizm.

Wyeksponuj Icon. Jego nowoczesny design, catkowicie ptaski, ozdobi wnetrze
Twojego lokalu. Poza niepowtarzalnym narzedziem pracy, staje sie rowniez
przyjemnym elementem wyposazenia wnetrza. |dealnie dopasowuje sie do kazde;j
przestrzeni, a jego wysokie osiqgi umozliwiajg zastosowanie go do przyrzqdzania
potraw na oczach klientéw, zaskakujge ich niespotykanym profesjonalizmem.







NA StODKO | NA StONO.

W Icon mozna stosowaé kazdego rodzaju blachy,
zaréwno do gastronomii jak i cukiernictwa.

Icon dostosuje sie do kazdej kuchni. Od gastronomii po wyroby cukiernicze, wszystko
staje sie prostsze. Wewngtrz Icon znajduije sie specjalny uchwyt o zmiennej pozyciji,
na kiérym mozna umieszczaé zaréwno blachy gastronomiczne (GN 1/1 530x325
mm) jak i cukiernicze oraz piekarskie, o wymiarach Euronorm 600x400 mm.







PARA PRACUJE DLA CIEBIE.

Specjalne potrawy przyrzqdzane na parze.

stezenia pary w komorze pieczenia.

| ZYCIE STAJE SIE CHRUPIACE.

Zarzqdzanie wilgocig AT-Clima® do idealnego
grillowania i smazenia.

serwowal przepyszne dania.

i grillowania.

Dostarcza wylqcznie pary niezbednej do idealnego
upieczenia pofrawy. Dzigki obfitej produkcji pary, Icon
uwydatnia smak, kolor i konsystencie produktéw. Bez
zadnych strat, maksymalna precyzja kontroli nawet przy
niskich temperaturach dzieki automatycznej regulacji

Przyrumienione i grillowane produkty smazone, ze palce
liza¢. Dzieki systemowi AT-Clima® w ikon Icon, w potgczeniu
ze specjalnymi akcesoriami (blachy i ruszty) bedziesz

Poniewaz AT-Clima® %) gwarantuje zawsze idealny klimat
w komorze pieczenia, kontrolujgc temperature i wilgoc.
Nie potrzebujesz zadnych innych urzgdzern do smazenia






W KUCHNI NIC SIE NIE MARNUJE, NAWET ENERGIA.

green fine tuning

System modulacji zuzycia energii.

System Ecospeed Dynamic reguluje energie na podstawie ilosci
pieczonej zywnosci, optymalizujgc zuzycie i eliminujgc straty. W ten
sposéb temperatura utrzymuije sie na statym poziomie.

W piekarnikach gazowych, dzieki nowemu systemowi Green Fine
Tuning do modulacji palnika i opatentowanemu wymiennikowi
wysokiej skutecznosci, eliminuje sie straty mocy i ogranicza szkodliwe
emisje.

WSZYSTKO NA WIDOKU, NAWET CZYSZCZENIE.

System automatycznego mycia niezajmujgcy

miejsca, bez widocznych ucigzliwych zbiornikéw.

lcon prezentuje sie znakomicie, mozna go wszedzie ustawic.
Oddzielny zbiornik na detergent zostat usuniety, a zastosowano
system automatycznego mycia z plynnym detergentem w
jednorazowym naboju.

Nie jest juz konieczna niebezpieczne przelewanie produktu.
Wystarczy wybra¢ cykl zgdany czyszczenia, a Icon automatycznie
wyczyici sie, bez koniecznosci interwencii.
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TWO] ICON, W WYBRANYM PRZEZ CIEBIE FORMACIE.

Trzy modele o trzech réznych poziomach wydajnosci.

SIALPHATECH

SALPHATECH

I ALPHATECH

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNO - KONSTRUKCYJNA

* |dealnie gtadka komora pieczenia z zaokrgglonymi krawedziami.

e Drzwiczki z podwding szybkg z harfowanego szkla odbijajgcego
ciepto, ze szczeling powietrza ograniczajgcg promieniowanie ciepfa
na operatora i zwiekszoich skutecznosé.

¢ Wewnetrzna otwierana szybka dla utatwienia czyszczenia.

* Klamka z otwarciem z prawej i z lewej strony.

* Regulowane zawiasy drzwiczek umozliwiajqce idealng szczelnosé.

* Otwierany deflektor ufatwiajqcy czyszczenie wneki wentylatora.
* Zabezpieczenie przed strumieniami wody [PX4.

Pojemno$¢ komory Rozstaw b Moc elek- Znamionowa

Modele  Zasilanie GN 1/1 530x325mm osi ticz o tryczna  moc cieplna WETIOG'-I:Y Z\:xggirzne Napigcie zasilania
EN 600x400mm (mm) ROICT kw) (kW/keal) (Dt.x Gt.x . mm)

_ICETOS1 | GN5x1/1 3N AC 400V
ICEMO51 % EN 5 x 600 x 400 70 | 30/80 | 7,25 -/- 812 x 725 x 770 foi
ICGTO51 | GN5x1/1 AC 230V
ICGMO51 & EN 5 x 600 x 400 70 | 30/80 | 0,25 8,5/7310 | 812x725x770 P
_ICETO71 | GN7x1/1 3N AC 400V
ICEMO71 ® EN 7 x 600 x 400 70 150/120 | 12,5 -/- 812 x 725 x 935 foi
Ve /1] GN7x1/1 AC 230V
ICGMO71 & EN 7 x 600 x 400 70| 50/120 | 0,5 12/10320 | 812 x725x 935 P
_ICET101 | GN 10 x 1/1 3N AC 400V
ICEM101 @ EN 10 x 600 x 400 70 |1 80/150 | 14,5 off 812 x 725 x 1145 o
ICGT101 | GN10x 1/1 AC 230V
ICGM101 4 EN 10 x 600 x 400 70 80/150 | 0,5 16/13760 | 812 x725x 1145 ol




STEROWANIE ELEKTRONICZNE W SYSTEMIE TOUCH @

TRYB PIECZENIA

¢ 10 Programéw ustawionych pieczenia oznaczonych ikonami,
mozliwych do natychmiastowego uaktywnienia.

Mozliwoé¢ zaprogramowania z zapisaniem od jedenastego
programu do 89 w kolejnosci automatycznej (do 4 cykli).
Mozliwo$¢ przypisania kazdemu zapisanemu programowi dowolnej
ikony w celu stworzenia listy ulubionych programéw.

Praktyczna tabliczka znajdujgca sie w wyposazeniv umozliwiajgca
zapisanie programoéw pieczenia.

Pieczenie reczne w frzech réznych trybach: Konwekeyjnym od 30°C
do 260°C, Na parze od 30°C do 130°C, Kombinowanym od
30°C do 260°C

W trybie recznym jeden cykl, w zaprogramowanym mozliwosé pracy
z 4 cyklami w kolejnosci automatycznej mozliwymi do zapisania dla
réznych rodzajéw pieczenia.

Pieczenie z kontrolg temperatury wewngirz produkiu za pomocg
sondy punkiowej. (opcja).

AT-Clima® automatyczny system pomiaru i kontroli odsetka wilgoci i
osuszania komory pieczenia.

FUNKCJONOWANIE

* Interfejs sterowania w systemie elekironicznym Touch.

* Wyswietlacz alfanumeryczny o duzej rozdzielczosci.

* Przycisk zarzqdzania programami i 4 cyklami pieczenia z LED
wizualizacji.

e Pokretto z funkcjg On-Off, Scroll i Push do wyboru i potwierdzenia.

* Programowalne automatyczne nagrzewanie.

STEROWANIE ELEKTRO-MECHANICZNE @

TRYB PIECZENIA

* Pieczenie reczne w trzech réznych trybach: Konwekcyjnym od 50°C
do 260°C, Na parze od 50°C do 130°C, Kombinowanym od
50°C do 260°C.

FUNKCJONOWANIE
* Panel sterowania z elekiro-mechanicznymi  przetgcznikami i
kontrolkami funkcjonowania.

CZYSZCZNENIE, KONSERWACJA ZWYCZAINA

* System recznego mycia z prysznicem podigczanym zewnetrzni.

CZYSZCZNENIE, KONSERWACJA ZWYCZAINA

e System automatycznego mycia z automatycznym dozowaniem
detergentu (opcjal.

* Plynny detergent alkaliczny w jednorazowym naboju.

* Programy mycia. Reczny, Plukanie, Eco, Soft, Medium, Hard.

» System recznego mycia z prysznicem podfgczanym zewnetrznie
(opcjal).

WYPOSAZENIE SYSTEMU STEROWANIA

e Auto diagnostyka kontroli  funkcjonalnoéci  przed i podczas
uzytkowania urzqdzenia z opisowq i dzwiekowqg sygnalizacjg
ewentualnych nieprawidfowosci.
Auto-reverse (automatyczna zmiana kierunku obrotéw wentylatoral)
zapewniajqca idealnie réwnomierne pieczenie.
Automatyczna kontrola odpowietrzania komory.

Oswietlenie komory pieczenia za pomocq regulowanej czasowo
LED.

2 predkosci wentylacji (opcja), mata predko$¢ uaktywnia redukcje
mocy nagrzewania.

Kontrola temperatura wewnqtrz produktu za pomocg sondy z 4
punkfami odczytu (opcja) lub punkfowej (opcjal).

Przystosowanie do systemu optymalizacji energetycznej SN dla
piekarnikéw elekirycznych (opcija).

ECOSPEED - W zaleznosci od iloci i rodzaju produkiu Icon
optymalizuie i kontroluje dostawe energii utrzymujgc zawsze
odpowiedniq temperature pieczenia i eliminujgc wahania.
ECOVAPOR - Dzieki systemowi ECOVAPOR nastepuje redukcja
zuzycia wody i energii za pos$rednictwem automatycznej konfroli
stezenia pary w komorze pieczenia.

GREEN FINE TUNING - Nowy system modulacji palnika i
wymiennika o wysokiej skutecznosci eliminujqey straty mocy i
ograniczajqey szkodliwe emisje.

WYPOSAZENIE SYSTEMU STEROWANIA

¢ Auto-reverse (automatyczna zmiana kierunku obrotéw wentylatoral)
zapewniajqgca idealnie réwnomierne pieczenie.

¢ Reczny odpowietrznik komory.

* Oswietlenie komory w systemie LED.
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TWO] ICON, W WYBRANYM PRZEZ CIEBIE FORMACIE.

Dwa modele elekiryczne z drzwiczkami uchylnymi.
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DRZWI UCHYLNE
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CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNO - KONSTRUKCYJNA

¢ |dealnie gtadka komora z zaokrgglonymi krawedziami.

* Drzwiczki z podwding szybkg z harfowanego szkia odbijajgcego
ciepto, ze szczeling powietrza ograniczajgcg promieniowanie ciepfa
na operatora i zwiekszoich skutecznosé.

¢ Wewnetrzna otwierana szybka dla utatwienia czyszczenia.

* Uchwyt na catych drzwiczkach.

* Regulowane zawiasy drzwiczek umozliwiajgce idealng szczelnosé.
* Otwierany deflektor ufatwiajqcy czyszczenie wneki wentylatora.

* Zabezpieczenie przed strumieniami wody [PX4.

Pojemno$¢ komory Rozstaw Moc elek-  Znamionowa

Modele  Zasilanie GN 2/3 352x325mm osi LICZb.(.: tryczna  moc cieplna Wymiary zewnetrzne Napiecie zasilania
EN 600x400mm mm PO w) (Wkeal] (DX O XWYS MM
ICET023 GN 4x2/3 AC 230V
o023 ® RO oR 70 | 20/50 | 3,4 /- 672 x 665 x 737 P
ICETO41 GN4x1/1 3N AC 400V
CEMOd] ) e 70 | 30/80 | 6,25 -/- 812 x 725 x 737 50 Hy




STEROWANIE ELEKTRONICZNE W SYSTEMIE TOUCH @

TRYB PIECZENIA

* 10 Programéw ustawionych pieczenia oznaczonych ikonami,
mozliwych do natychmiastowego uaktywnienia.

Mozliwoé¢ zaprogramowania z zapisaniem od jedenastego
programu do 89 w kolejnosci automatycznej (do 4 cykli).
Mozliwo$¢ przypisania kazdemu zapisanemu programowi dowolnej
ikony w celu stworzenia listy ulubionych programéw.

LPraktyczna tabliczka znajdujgea sie w wyposazeniu umozliwiajgea
zapisanie programoéw pieczenia.

Reczny tryb pieczenia: Konwekeyjny od 30°C do 260°C

W trybie recznym jeden cykl, w zaprogramowanym mozliwosé pracy
z 4 cyklami w kolejnosci automatycznej mozliwymi do zapisania dla
réznych rodzajéw pieczenia.

Pieczenie z kontrolg temperatury wewngfrz produkiu za pomocg
sondy punktowej (opcjal.

AT-Clima® automatyczny system pomiaru i kontroli odsetka wilgoci i
osuszania komory pieczenia.

FUNKCJONOWANIE

* Interfejs sterowania w systemie elektronicznym Touch.

* Wyswietlacz alfanumeryczny o duzej rozdzielczosci.

* Przycisk zarzqdzania programami i 4 cyklami pieczenia z LED
wizualizacji.

* Pokretfo z funkcjg On-Off, Scroll i Push do wyboru i potwierdzenia.

* Programowalne automatyczne nagrzewanie.

STEROWANIE ELEKTRO-MECHANICZNE @

TRYB PIECZENIA
¢ Reczny tryb pieczenia: Konwekeyjny od 50°C do 260°C.

FUNKCJONOWANIE
* Panel sterowania z elekiro-mechanicznymi
kontrolkami funkcjonowania.

przefqcznikami i

CZYSZCZNENIE, KONSERWACJA ZWYCZAINA
* System recznego mycia z prysznicem podigczanym zewnetrznie
(opcia).

CZYSZCZNENIE, KONSERWACJA ZWYCZAJNA
¢ System recznego mycia z prysznicem podigczanym zewnetrznie
(opcia).

WYPOSAZENIE SYSTEMU STEROWANIA

e Auto diagnostyka  kontroli  funkcjonalnoéci przed i podczas
uzytkowania urzqdzenia z opisowq i dzwiekowqg sygnalizacjg
ewentualnych nieprawidfowosci.

Auto-reverse (automatyczna zmiana kierunku obrotéw wentylatoral)
zapewniajqca idealnie réwnomierne pieczenie.

Automatyczna kontrola odpowietrzania komory.

Oswietlenie komory pieczenia za pomocq regulowanej czasowo
LED.

2 predkosci wentylaciji (opcja), mata predkos¢ vaktywnia redukcje
mocy nagrzewania.

Kontrola temperatura wewnagtrz produkiv za pomocq sondy z 4
punkfami odczytu (opcja) lub punkiowej (opcjal.

Przystosowanie do systemu optymalizacji energetycznej SN dla
piekarnikéw elekirycznych (opcija).

ECOSPEED - W zaleznosci od ilosci i rodzaju produkiv Icon
optymalizuie i kontroluje dostawe energii utrzymujgc  zawsze
odpowiedniq temperature pieczenia i eliminvjgc wahania.

WYPOSAZENIE SYSTEMU STEROWANIA

* Auto-reverse (automatyczna zmiana kierunku obrotéw wentylatoral)
zapewniajqca idealnie réwnomierne pieczenie.

* Reczny nawilzacz.

* Reczny odpowiefrznik komory.

» Oswieflenie komory pieczenia za pomocq LED.




TWOJ ICON, TERAZ JESZCZE BARDZIE] TWO).

Alphatech oferuje dla réznych modeli Icon wiele praktycznych i
funkcjonalnych rozwigzan zaspokajajgc wszelkie wymagania.

Szafka  do

stali nierdzewnej z szklanymi

garowania  ze
drzwiczkami. Sterowanie
elekiro-mechaniczne.

Lb. blach 1/1 GN lub Euronorm
600 x 400 mm.

Aby unikng¢ problemu oparéw
z pieczenia w montazu ,na

widoku” w  supermarketach
i gastronomiach stosuje sie
praktyczny okap wyciggowy
redukujgcym
wbudowanym

z urzqdzeniem
kondensat  z
wymiennikiem ciepta w systemie
powietrza.
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W przypadku  ograniczonej
przestrzeni przy réwnoczesnym
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zréznicowaniu produkeji mozna

zastosowaé  wiele  kombinacii
ustawienia.

Grill, dla zawsze idealnego

pieczenia. Z jedynymi w

swoim rodzaju akcesoriami do

kazdego rodzaju pieczenia.
Pryszcznic  do  catkowitego

mycia wyposazony w fqczniki i
przytgcza









