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sterowanie
manualne

fatwo wymienialne
oswietlenie halogenowe

wielofunkcyjne podstawy

backmax [343 DP

Nietypowe kolory na zamdéwienie*, zmiany techniczne zastrzezone

piec sterowany mikroprocesorem z mozliwoscia
zestawiania

niezwykle tatwa obstuga za pomoca
wielofunkeyjnego pokretta, wyswietlacz oraz
inteligentna obstuga z poziomu menu

automatyczne otwieranie drzwi

zintegrowany 4-litrowy zbiornik na wode,

wskaznik braku wody

tatwe w czyszczeniu podwojne szyby z
mechanizmem zatrzaskiwania

catkowicia zaokraglona, higieniczna czes¢ grzewcza
tatwo zdejmowalne blachy do pieczenia

okap, funkcja ponownego opiekania,

ztacze szeregowe

mozliwos$¢ zestawiania, oraz na zyczenie
bezposredniego podtaczenia do wody

30 pieciofazowych programéw pieczenia,

przy kazdej fazie mozliwoS¢ ustawienia czasu
pieczenia, temperatury, liczby obrotéw wentylatora,

nawilzania oraz momentu zatrzymania wentylatora.
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Informacje éﬁ?};%:;gﬁ:&e Zasilanie 3 Blachy Waga
szczegbtowe
600 x 680 x 530 230V /50Hz3,k W 440 x 340 mm 55 kg

Zintegrowany pojemnik na wode

Lada preparacyjna z 2 miskami

Higieniczna cze$¢ grzewcza




Mozliwos¢ indywidualnego zestawiania
Wymagane miejsce: jedyne 0,4m °

fatwe w czyszczeniu
backsystem | . o e
do indywidualnego
zestawiania

01 Okap

02 Backmax 343 DP
30 pieciofazowych programéw pieczenia,
czas pieczenia, temperatura, nawilzanie,
liczba obrotéw oraz zatrzymanie wentylatora,
3 blachy 34 x 44cm
podiaczenie do pradu: 230V/50Hz 3,2kW
wersja z zawiasem drzwi po lewej lub prawej stronie

03 Piec do gotowania na parze
Pow. pieczenia 350 x 350mm
Podfaczenie do pradu 230V/50Hz 600W
wersja z zawiasem drzwi po lewej lub prawej stronie

04 Lada do krojenia z wyjmowanymi szufladami ze
stali nierdzewnej i deska do krojenia z poliamidu

05 Piec do pizzy
Pow. pieczenia 350 x 350mm
Podtaczenie do pradu 230V/50Hz 600W
wersja z zawiasem drzwi po lewej lub prawej stronie

06 Podstawa pod piec
12 Blachy do pieczenia 34 x 44cm
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] 03 Piec do watrobianki
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04 Lada do krojenia z wyjmowanymi
szufladami ze stali nierdzewnej i deskg
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Podwdjne, tatwe w
czyszczeniu drzwi


Marcin
Pole tekstowe
Wysuwana lada do krojenia


backmax

Elegancki piec konwekcyjny do wypieku pieczywa prosto z pieca

Podstawa pod piec
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Podstawa pod piec
z lada na sktadnik
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Podstawa pod piec (1) [T

LGN EWER LR JIHGNE Potka pietrowa

Wymiary (szer./gt./wys.) w mm 600 x 690 x 300

Prowadnice na blachy

6 (2 x 3)

Lada preparacyjna:

brak

Podstawa pod piec (2)

Wymiary (szer./gt./wys.) w mm

Podstawa pod piec na kétkach

600 x 690 x 1000

Prowadnice na blachy

20 (2 x 10)

Lada preparacyjna:

brak

Podstawa pod piec (3)

Wymiary (szer./gt./wys.) w mm

Podstawa pod piec na kétkach

600 x 690 x 1000

Prowadnice na blachy

16 (2 x 8)

Lada preparacyjna:

Lada preparacyjna: tak, na zyczenie z lada
na sktadniki w zestawie - na 6 pojemnikéw

Podstawa pod piec (3)
z lada na sktadniki
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Dystrybucja i serwis na terenie Polski:
ESPIGA Zbigniew tucjanek

ul. Lotnicza 51
05-090 Raszyn

ESPIGA

GMBH & CO KG

GASSNER GmbH & Co KG, A-4523 Neuzeug, BetriebsstraRe 6, Tel.: +43 (0) 7259 / 2388, Fax: +43 (0) 7259 / 2388 / 16, E-Mail: office@gassner.at, www.gassner.at
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